


FRXSH MOUSSE CHEF

LA PRECISION SUISSE
AU SERVICE DE LA
PERFORMANCE




NOUVEAU VENU? BIEN PLUS! FRXSH EST
SYNONYME DE COMPETENCE CONCENTREE
EN MATIERE D'APPAREILS DE CUISINE

FRXSH apporte un nouvel élan au marché des
appareils de cuisine professionnels. La marque est
synonyme d'une nouvelle famille de produits, Made
in Switzerland, dont le premier visage est le

FRXSH Mousse Chef. Un appareil révolutionnaire pour
travailler des aliments surgelés pour des experts de
la gastronomie.




LA VERITABLE ALTERNATIVE
PARMI LES
TRANSFORMATEURS DE
PRODUITS SURGELES

Le FRXSH Mousse Chef maitrise a la perfection le
répertoire familier d'une turbine émulsionneuse,
tout en offrant une forte valeur ajoutée. Les
nouvelles fonctions de traitement et la conception
de l'appareil centrée sur l'utilisateur rendent
l'orientation et la manipulation de l'utilisateur
intelligentes, pratiques et trés simples.

En outre, nous garantissons une qualité supérieure
Made in Switzerland et un service aprés-vente de
premiére main. A un prix qui fait du FRXSH Mousse
Chef une véritable alternative parmi les autres tur-
bines émulsionneuses.

Vous apprécierez le FRXSH Mousse Chef pendant trés
longtemps.

LA QUALITE ET LA DURABILITE

« Développement et fabrication en Suisse

« Performances et efficacité énergétique supérieures
+ Conception compacte et légére

* Ingénierie facile a entretenir

« Service aprés-vente de premiére main avec garantie
d'approvisionnement en piéces détachées




UN MANIEMENT CONVAINCANT ET FACILE

« Ecran tactile intelligent avec systéme de guidage en couleur

+ Plagque de base amovible

+ Porte bol encliquetable

+ Programmes de nettoyage hygiéniques sans frais supplémentaires

* Nombreux accessoires

DES FONCTIONS PUISSANTES

+ Moussage des aliments surgelés

+ Option vitesse rapide

« Couper ou fouetter des aliments non congelés

« Intensité de moussage, de coupe ou de fouettage réglable
« Fonction de répétition automatique (jusqu'a 9 fois)

+ Sélection des portions par étapes entiéres ou par dixiéme
+ Traitement avec pression normale ou surpression

+ Préréglages programmables pour 5 recettes

+ Fonction de mémoire pour les cycles de traitement

+ Protection contre le débordement des gobelets

+ Réglages programmables de l'appareil

* Mode veille

« Fonction WIFI pour les derniéres mises a jour du logiciel,
pour un support SAV rapide et surtout directement sur votre
lieu de travail
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FRXSH Mousse Chef Couteau 4 lames Joint anti Joint brosse de
avec un porte bol éclaboussures nettoyage
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Puissance nominale 1000W
Tension du réseau 220-240V/50-60Hz
Pression positive ca. 1,2 bar
Type de connecteur F, L J, G
Contrdle des appareils Ecran tactile, unité électronique, contrélée par microprocesseur
Interfaces WiFi, USB, module Bluetooth
Emission de bruit Niveau de pression acoustique d'émission (LPA) <80db
Dimensions (cm) 47,7%18,2x31,1 (HxBxT)
Enveloppe & plaque de recouvrement  Acier inoxydable
Geratesockel Aluminium moulé sous pression avec revétement hygiénique
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Gewicht (kg) 14,25 (sans accessoires)
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Brosse de nettoyage

FRXSH GmbH Im Hag 1, 79227 Schallstadt, Deutschland
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